ENTREES

AILES DE POULET

Ailes de poulet, saumurées a la biére. Sauce BBQ.
/ Chicken wings brined in beer, BBQ sauce

6 12 12 18 18 24

ACCORDS : BLONDE, AMBREE A L'ERABLE

SOUPE A L'OIGNON «BRASSERIE» 1.0

Soupe a l'oignon & la biére. Crodtons gratinés et confit d’'oignon. 12
/ Beer onion soup. Cheese crouton and onion confit.

ACCORDS : SCOTCH ALE

BATONNETS DE FROMAGE

Batonnets de fromage et salsa maison . 10
/ Cheese stiks and salsa

SALADE VERTE VG

Feuilles de verdure, légumes marinés, vinaigrette maison et won ton frit. 5
/ Mesclun, pickled vegetables, house dressing and fried won ton.

SALADE CESAR
Laitue romaine, sauce césar, croltons a I'ail, lardons et copeaux de parmesan. 9
/ Romaine salad, caesar sauce, garlic croutons, bacon and parmesan shavings.
ACCORDS : BLONDE
BOURGOTS MARINES
Mollusque du Fleuve St-Laurent, citron, aneth, poivre noir. Croiitons et salade verte. 10

/ St-Lawrence river whelks marinated in lemon, dill and black pepper. Green salad with croutons.

ACCORDS : BLANCHE

OIGNONS FRANGAIS VG

Rondelles d’oignons panées, Miel de I'ile d'Orléans. / French onion rings, fle d’Orléans honey ——— §

ACCORDS : ROUSSE

CORNICHONS FRITS

Cornichons frits et mayo épicée / Deep fried pickle and spicy mayo 10
CROQUETTES DE CREVETTE

Servi avec salade verte et sauce tartare/Served with salad and tartare sauce. 12
CALMARS FRITS

Calmars frits et mayo épicée/Deep fried squids and spicy mayo 13
A PARTAGER

«LA MI-TEMPS DU MITAN» 28
Cornichon frits, ailes de poulets, oignons frangais, batonnets de fromage, calmars frits, servi avec
mayo épicé, salsa, sauce BBQ et sauce tartare/Deep fried squid, chicken wings, french onion rings,
cheese sticks, deep fried pickle, served with sipcy mayo, salsa, BBQ and tartare sauce.

ACCORDS : AMBREE A L'ERABLE

«NACH'ORLEANS» VG - 20

Chips de mais, mélange de tomates, olives, oignons et jalapeno, mozzarella, salsa, guacamole,
créme sure. Voir section «Extras» pour garniture et ajout./Corn chips, mix of tomatoes, olives,
onions and jalapenos, mozzarella, salsa, guacamole, sour cream. Extras toppings available.

ACCORDS : BLANCHE

1.0 DELILED'ORLEANS VG OPTION VEGE



PLATS

POUTINES

Pommes de terre frites assaisonnées «style Belge», fromage en grains et sauce brune a la rousse. /
Belgian fries, cheese cruds and Red ale beer gravy

PETITE (ENFANT) ——— 10 GRANDE —————— 16 M.1.0 —————— 18
Lardons et aile de poulet
ACCORDS : ROUSSE Bacon and chicken wings.

CHEESEBURGER DU CHATEAU 1.0

Galette de boeuf fourrager de la ferme Chéateau-Clos, mayonnaise, confit d'oignon, bacon, — == 24
cheddar, laitue & tomate. Pain aux sésames. Frites assaisonnées et salade verte. / Beef from

local farm, mayo, onion confit, bacon, cheddar, lettuce and tomato. Served with green salad

and fries

ACCORDS : BLONDE

BURGER DE POULET B.LTBBQ [.0

Poitrine de poulet saumurée et grillée, sauce BBQ, bacon, laitue, tomate et oignon
rouge. Pain au sésames. Frite assaisonnées et salade verte/Grilled ans brined
chicken breast, BBQ sauce, bacon. Lettuce, tomato and red onions. Served with
green salad and fries.

22

BURGER DE PORC BBQ 1.0

Porc braisée a I'ambrée, sauce BBQ, laitue. Pain aux sésames. Frites assaisonnées
et salade verte. / Braised porc with maple amber beer, lettuce and BBQ sauce.
Served with green salad and fries.

22

ACCORDS : AMBREE A L'ERABLE

BURGER VEGE 1.0 + vG

Galette de légumineuse, sauce wafu, laitue, tomate et confit d'oignon. 21
Pain aux sésames. Frites assaisonnées et salade verte. Beans patty,
wafu sauce,lettuce, tomato and onion confit. Served with green salad and fries.

HOT DOGWW 1.0

Saucisse weisswurst a la blanche, moutarde, choucroute assaisonnée et confit d'ocignon. Pain— 22
extra-moelleux. Frites assaisonnées et salade verte. / Weisswurst sausage made with white
beer, mustard, sauerkraut and onion confit. Served with green salad and fries.

ACCORDS : BLANCHE

SANDWICH SMOKED MEAT

Poitrine de beeuf fumée, moutarde, pain de seigle, cornichons. Frites assaises 21
nées et salade de chou. / Smoked meat sandwich, mustard and pickels. Served
with coleslaw and fries.

ACCORDS : SCOTCH ALE

RIBS BBQ

Cotes levées de porc (1/2), sauce BBQ. Frites assaisonnées et salade de chou.
/ Porc ribs, bbg sauce. Served with coleslaw and fries.

22

ACCORDS : NOIRE

FISH & CHIPS

Poisson pané et frit, sauce tartare, frites assaisonnées et salade verte. / Deep fried fish and tartare sauce
Served with green salad and fries.

1 MORCEAU 19 2 MORCEAUX - 25

ACCORDS : BLANCHE

1.0 DELILED'ORLEANS VG OPTION VEGE



PLATS

SALADE CESAR REPAS

Poulet saumuré a la bigre et grillé, laitue romaine, sauce césar, croiitons a I'ail, lardons
et copeaux de parmesan. / Romaine salad, grilled and brined chicken breast, caesar
sauce, garlic croutons, bacon and parmesan shavings.

20

ACCORDS : BLONDE

SALADE VERTE REPAS VG + 1.0

Feuilles de verdure, roquette, légumes frais, légumes marinés, sauce wafu, croltons ————————— 15
assaisonnés, poiscamole et copeaux de parmesan. / Mesclun, aragula, pickled and fresh
vegetables, wafu sauce, seasoned croutons, peacamole and parmesan shavings.

A COTES & EXTRAS

SAUCISSE WEISSWURST - 65 PORC BBQ - 55 DEMI COTES LEVEES - 95

POULET GRILLE - 55 BACON - 5% FROMAGE GRATINE - 95

MENU ENFANT 10$

BREUVAGE & DESSERT INCLUS

POULET CROUSTILLANT ET FRITES
FISH & CHIPS ET FRITES
MINI POUTINE

DESSERTS

MILLES FEUILLES AUX FRAISES

servi avec créme fouettée et coulis de fraises

CROUSTADE AUX PETITS FRUITS

Croustade fait avec des fruits de saison, servi avec créme fouettée 8
TARTELETTE CHOCOLAT

Tartelette chocolat et fleur de sel 9

SUNDAE AU CARAMEL 1.0

Créme glacée, caramel vanillé et pacanes caramélisées 6
/ Ice cream, vanilla caramel and caramelised peacan.

1.0 DEUILED'ORLEANS  vG OPTION VEGE
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