
Chips  de maïs ,  mé lange de tomates  et  o ignons
rouge assa isonné ,  o l i ves ,  mé lange de f romage,
sa lsa ,  crème sure ,  guacamole .  Voir  la  sect ion
«Extras» pour  les  garn i tures et  a jouts .  /Corn
ch ips ,  m ix  of  seasoned tomatoes  and red on ions ,
o l i ves ,  m ix  of  cheese ,  sa lsa ,  sour  cream,
guacamole .  Extras toppings avai lab le .

24,25

23FONDUE AU FROMAGE 
Fondue aux  f romages Québéco is  et  à  la  b ière
Richard d i t  LeCastor .  Serv i  avec  pa in ,  e t
corn ichons sucrés .  /  Quebec cheese fondue
made wi th  R ichard d i t  LeCastor  beer .  Served
wi th  bread ,  sweet  p ick les .

EXTRA POSSIBLE :  PEPERETTES (3)  –  8$

A C C O R D  :  B L A N C H E

A C C O R D  :  R I C H A R D  D I T  L E C A S T O R  –  I P A

À PARTAGER
DEMI NACH’ORLÉANS 16,25
NACH’ORLÉANS



15
CALMARS FRITS
 Calmars  f r i t s  e t  mayonna ise  ép icée .  /  Deep f r ies  squ ids  and sp icy
mayo .

7,50FRITES BELGE 

8,50CROUSTILLES MAISON 

11,50
BÂTONNETS DE FROMAGE 
Batonnets  de  f romage et  sa lsa  ma ison
./  Cheese s t iks  and sa lsa  

12,25
OIGNONS FRANCAIS À LA BIÈRE 

A C C O R D S  :  R O U S S E

Ronde l le  d ’o ignons pannées à  la  b ière  et  m ie l .  
/  Beer  bread on ion r ings  w i th  honey .

CORNICHONS FRITS 
Quart ier  de  corn ichons  f r i t s  e t  mayonna ise  ép icée . 12,50
/  Deep f r ied  p ick le  and sp icy  mayo .

8
SALADE VERTE 
Mélange mesc lum,  légumes f ra is ,  v ina igret te  ma ison .
/  Mes lum mix ,  f resh  vegetab les ,  house dress ing .

14,50
SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 
Soupe à  l ’o ign ion à  la  b ière  avec croutons grat inées et  confi t  
d ’o ignon à  la  b ière .  /  Beeer  on ion  soup served wi th  cheese 
croutons  and beer  on ion  confi t .

A C C O R D S  :  S C O T C H  A L E ,  R O U S S E

18,25
BOURGOTS MARINÉS 
Mol lusques du F leuve St-Laurent  mar inés  avec  c i t ron ,  aneth  et  po ivre  
no ir .  Croûtons et  sa lade verte .  /  St-Lawrence r iver  whe lks  mar inated in  
lemon,  d i l l  and b lack pepper .  Croutons  and green sa lad .

A C C O R D S  :  B L A N C H E ,  B L O N D E  

11
SALADE CÉSAR
La i tue romaine ,  sauce césar ,  croutons à  l ’a i l ,  lardon et  copeaux de parmesan .
/  Romaine le t tuce ,  ceasar  sauce ,  gar l i c  croutons ,  bacon and parmesan shav ing .

ENTRÉES

12,25 22 28,75

A C C O R D S  :  B L O N D E ,  A M B R É E  À  L ’ É R A B L E  

Ai les  de pou let ,  sauce BBQ.
/  Ch icken wings ,  BBQ sauce
6 12 18

AILES DE POULET



24,50BURGER VÉGÉ
Galet te  de légumineuses ,  mayo ép icée ,  la i tue ,  tomate  et  confi t  d ’o ignon .  Fr i tes
assa isonnées et  sa lade verte .  /  Beans pat ty ,  sp icy  mayo ,  le t tuce ,  tomato ,  on ion  confi t .
Served wi th  green sa lad  and fr ies .

24,50BURGER DE PORC BBQ
Porc  bra isé  à  l ’ambrée à  l ’érab le ,  sauce BBQ,  la i tue  et  o ignon rouge .  Fr i tes
assa isonnées et  sa lade verte .  /  Bra ised pork  w i th  map le  amber  beer ,  BBQ sauce ,
le t tuce and red on ions .  Served wi th  green sa lad  and fr ies .

A C C O R D  :  A M B R É E  À  L ’ É R A B L E

25SANDWICH SMOKED MEAT
Poi tr ine  de bœuf  fumée,  moutarde et  corn ichons .  Pa in  de se ig le .  Fr i tes  assa isonnées
et  sa lade de chou .  /  Smoked beef  sandwich ,  mustard  and p icke ls .  Served wi th
co les law and fr ies .  

24,50SALADE CÉSAR AU POULET
Poulet  gr i l lé ,  la i tue  romaine ,  sauce césar ,  croutons  à  l ’a i l ,  lardons  et  copeaux de
parmesan .  /  Gr i l led  ch icken breast ,  romaine le t tuce ,  ceasar  sauce ,  gar l i c  croutons ,
bacon and parmesan shav ing .

26,25CHEESEBURGER DU CHÂTEAU
Galet te  de bœuf  fourrager  de la  ferme Château-C los ,  mayonna ise ,  la i tue ,  tomate ,
f romage,  bacon et  confi t  d ’o ignon .  Fr i tes  assa isonnées et  sa lade verte .  /  Beef  f rom
loca l  farm,  mayo ,  le t tuce ,  tomato ,  cheese ,  bacon and on ion  confi t .  Served wi th
green sa lad  and fr ies .

A C C O R D  :  B L O N D E  1 0 0 %  Q C

Poisson pané à  la  b ière  et  f r i t  e t  sauce tar tare .  Fr i tes  assa isonnées et
sa lade verte .  /  Deep fr ied  fish and tar tare  sauce .  Served wi th  green
sa lad and fr ies .

A C C O R D  :  B L A N C H E

23,50 28,501 morceau 2 morceaux 

FISH & CHIPS

Pommes de terre  f r i tes  assa isonnées ,  f romage en gra in  f ra is  e t  sauce maison à  la
b ière  rousse .  Voir  la  sect ion «Extras» pour  les  garn i tures et  a jouts  /  Fr ies ,  f resh
cheese curds  and house Red a le  beer  gravy .  Extras toppings avai lab le .

13 20,25Petite Grande

POUTINE

Poi tr ine  de pou let  gr i l lée ,  sauce BBQ,  bacon ,  la i tue ,  tomate  et  o ignon rouge .  Fr i tes
assa isonnées et  sa lade verte .  /  Gr i l led  ch icken breast ,  BBQ sauce ,  le t tuce ,  tomatoes
and red on ions .  Served wi th  green sa lad  and fr ies .

24,50BURGER DE POULET BLT

Mélange mesc lum,  légumes fra is ,  guacamole ,  copeaux de parmesan v ina igret te  ma ison .
/  Mes lum mix ,  f resh vegetab les  guacamole ,  parmesan shav ing ,  house dress ing .

21,75SALADE VERTE 

GATEAU AU CHOCOLAT 6,50

6,50TARTE AUX POMMES DE L’ÎLE D’ORLÉANS

6,50FRAMBOISIER

PLATS PRINCIPAUX

DESSERTS



MENU ENFANT
POULET CROUSTILLANT ET FRITE

FISH & CHIPS ET FRITE

MINI POUTINE

13

13

13

POULET GRILLÉ /  GRILLED CHICKEN – 7

PORC BRAISÉ BBQ / BBQ BRAISED PORK – 7

SMOKED MEAT – 8,50

FROMAGE EN GRAIN /  CHEESE CURDS – 5

FROMAGE GRATINÉ– 5

PEPERETTES (3)  – 8

SALADE CÉSAR – 4

POUTINE – 5

PIMENTS FORT / HOT PEPPER – 3

EXTRAS


