
1 2 , 5 0 $
Bâtonnet s  de  f romage  f r i t s  e t  sa l sa .  /  Deep-f r i ed  cheese  s t i cks  and  sa l sa .

B Â T O N N E T S  D E  F R O M A G E

2 2 $1 2  A I L E S1 2 , 5 0 $6  A I L E S 2 9 $1 8  A I L E S

A I L E S  D E  P O U L E T
A i l e s  de  pou le t  s e r v i e s  a vec  sauce  BBQ  ma i son .  /  Ch i cken  w ings ,  BBQ  sauce .

A M B R É E  À  L ’ É R A B L E  •  S E S S I O N  I P A  •  B L O N D E  1 0 0 %  Q C

C O R N I C H O N S  F R I T S
Quar t i e r s  de  co rn i chons  f r i t s ,  mayonna i se  ép i c ée .  /  Deep-f r i ed  p i ck l e s  w i th  sp i c y
mayonna i se .

1 2 , 7 5 $

L A G E R  M E X I C A I N E  •  I P A  

1 6 , 5 0 $C A L M A R S  F R I T S
Ca lmars  f r i t s ,  mayonna i se  ép i c ée .  /  F r i ed  ca l amar i  w i th  sp i c y  mayonna i se .

S A L A D E   C É S A R
La i tue  roma ine ,  s auce  Cé sa r ,  c roûtons  à  l ’ a i l ,  l a rdons  e t  copeaux  de  pa rmesan .  /  Roma ine  l e t tuce ,  Caesa r  d re s s i ng ,
ga r l i c  c routons ,  bacon  and  shaved  Pa rmesan .

1 1 , 5 0 $

Mélange  mesc lun ,  l égumes  f ra i s ,   v i na i g re t te  ma i son .  /  Mesc lun  m i x ,  f r e sh  vege tab l e s ,  house  d re s s i ng .
S A L A D E   V E R T E   8 , 5 0 $

F R I T E S  B E L G E  E T  M A Y O N N A I S E  M A I S O N 8 $

1 4 , 5 0 $S O U P E  À  L ’ O I G N O N  G R A T I N É E

R O U S S E  •  S C O T C H  A L E  F U M É E  •  P I L S N E R

Soupe  à  l ’ o i gnon  à  l a  b i è re ,  a ve c  c roûtons  g ra t i nés  e t  conf i t  d ’ o i gnons  à  l a  b i è re .  /

F rench  on ion  soup  made  w i th  bee r  s e r ved  w i th  cheese  c routons  and  on ion  conf i t .

B O U R G O T S  M A R I N É S 2 0 $

Bourgot s  du  S t-Laurent  mar inés  au  c i t ron ,  à  l ’ ane th  e t  au  po i v r e  no i r .  S e r v i s  a vec  c roûtons  e t  sa l ade  ve r te .  /  

S t-Lawrence  r i v e r  we lks  mar ina ted  i n  l emon ,  d i l l  and  b l a ck  peppe r .  C routons  and  g reen  sa l ad

S A I S O N  T H Y M  E T  C I T R O N  •  B L O N D E  C I T R O N  E T  P O I V R E

S A U M O N  F U M É 1 5 , 2 5 $

Saumon  fumé  à  f ro i d ,  c âp res ,  o i gnons  rouges ,  mayonna i se  à  l ’ ane th  e t  v e rdure .  /  Co ld-smoked  sa lmon ,  cape r s ,  r ed

on ions ,  d i l l  mayonna i se  and  m i xed  g reens .

B L A N C H E  •  G O S E  F R A I S E - B A S I L I C

1 3 , 5 0 $O I G N O N S  F R I T S  À  L A  B I È R E
Ronde l l e s  d ’o i gnons  panées  à  l a  b i è re  se r v i e s  a vec  m ie l .  /  Bee r-bat te red  on ion  r i ngs  w i th  honey .

R O U S S E  •  L A G E R  N O I R E

ENTRÉES

A C C O R D S  B I È R E S  E T  P L A T S



A C C O R D S  B I È R E S  E T  P L A T S

À  P ARTAGER

Mélange  de  l a i tues ,  l égumes  f ra i s ,  guacamo le ,  copeaux  de  pa rmesan ,  c roûtons  ma i son ,  v i na i g re t te  ma i son .  /  M i xed

greens ,  f r e sh  vege tab l e s  guacamo le ,  shaved  Pa rmesan ,  c routons ,  house  d re s s i ng .

S A L A D E   V E R T E   2 1 , 7 5 $

B L O N D E  C I T R O N  E T  P O I V R E

S A L A D E  A U  S A U M O N

Pavé  de  saumon  à  l ’ é rab l e  e t  ch i po t l e ,  mé lange  de  l a i tues ,  l égumes  f ra i s ,  v i na i g re t te  ba l sam ique  e t  à  l ’ é rab l e .  /

Sa lmon  f i l e t ,  m i xed  g reens ,  f r e sh  vege tab l e s  and  map le  ba l sam i c  d re s s i ng .

2 5 $

SALADES

EXTRAS

POULET  GR I L LÉ  /  GR I L LED  CH I CKEN  +7$  •  PORC  BRA I SÉ  BBQ  /  BBQ  BRA I SED  PORK  +7$

V I ANDE  FUMÉE  /  SMOKED  MEAT  +8 ,50$  •  FROMAGE  /  CHEESE  +5$

P IMENTS  FORTS  /  HOT  PEPPER  +3$

Ch ip s  de  ma ï s ,  mé lange  de  tomates  e t  o i gnons  rouges  a s sa i sonnés ,  o l i v e s ,  mé lange  de

f romages ,  s a l sa ,  c r ème  su re ,  guacamo le .  /  Co rn  ch i p s  topped  w i th  seasoned  tomatoes

and  r ed  on ions ,  o l i v e s ,  cheese  b l end ,  s a l sa ,  sour  c r eam ,  guacamo le .

N A C H ’ O R L É A N S 2 5 $

D E M I  N A C H ’ O R L É A N S

B L A N C H E  •  B L O N D E  1 0 0 %  Q C  •  R O U S S E  

1 7 $

F O N D U E  A U  F R O M A G E

Fondue  aux  f romages  Québéco i s  p répa rée  a vec  l a  b i è re  I P A  de  l ’ Î l e  d ’O r l éans .  S e r v i e  a vec

pa in ,  o l i v e s ,  co rn i chons  suc ré s  e t  sa l ade  ve r te .  /  Quebec  cheese  fondue  made  w i th  house

IPA  bee r .  S e r ved  w i th  b read ,  o l i v e s ,  sweet  p i ck l e s  and  g reen  sa l ad .

EXTRA
PEPERET TES  (3 )  +8$

2 4 $

I P A  •  S E S S I O N  I P A  •  R O U S S E  

MENU ENFANT
C H E E S E B U R G E R  E T  F R I T E S  /  C H E E S E B U R G E R  A N D  F R I E S

F I L E T S  D E  P O U L E T  C R O U S T I L L A N T S  E T  F R I T E S  /  C H I C K E N  T E N D E R S  A N D  F R I E S

F I L E T  D E  P O I S S O N  F R I T  E T  F R I T E S  /  F I S H  &  C H I P S

B R E U V A G E  I N C L U S  /  B E V E R A G E  I N C L U D E D

14$

14$

14$

S A L A D E   C É S A R   A U   P O U L E T

Pou le t  g r i l l é ,  l a i tue  roma ine ,  s auce  cé sa r ,  c roûtons  à  l ’ a i l ,  l a rdons  e t  copeaux  de  pa rmesan .  /  G r i l l ed  ch i cken  b reas t ,

roma ine  l e t tuce ,  c easa r  sauce ,  ga r l i c  c routons ,  bacon  and  pa rmesan  shav ing .

2 5 $

DESSERTS
T A R T E  A U X  P O M M E S  D E  L ’ Î L E  D ’ O R L É A N S  /  A P P L E  P I E 7$

G A T E A U  A U  C H O C O L A T  /  C H O C O L A T E  C A K E 7$

F R A M B O I S I E R  /  R A S P B E R R Y  C A K E 7$



A C C O R D S  B I È R E S  E T  P L A T S

Po i t r i ne  de  pou le t  g r i l l é e ,  s auce  BBQ ,  bacon ,  l a i tue ,  tomate  e t  conf i t  d ’ o i gnons .  F r i t e s  a s sa i sonnées  e t  sa l ade  ve r te .  /

G r i l l ed  ch i cken  b reas t ,  BBQ  sauce ,  l e t tuce ,  tomatoes  and  on ion  conf i t .  S e r ved  w i th  g reen  sa l ad  and  f r i e s .

B U R G E R   D E   P O U L E T   B L T 2 5 $

B U R G E R   V É G É

Ga le t te  de  l égumineuses ,  mayonna i se  ép i c ée ,  l a i tue ,  tomate  e t  confit  d ’o i gnons .  F r i t e s  a s sa i sonnées  e t  sa l ade  ve r te .  /

P l ant-based  pa t t y ,  s p i c y  mayonna i se ,  l e t tuce ,  tomato ,  on ion  confit .  S e r ved  w i th  g reen  sa l ad  and  f r i e s .

2 5 $

PLATS  PR INC IPAUX

2 6 , 5 0 $C H E E S E B U R G E R   D U   C H Â T E A U

Ga le t te  de  bœuf  four rage r  de  l a  f e rme  Château-C los ,  mayonna i se  ép i c ée ,  l a i tue ,  tomate ,  f romage ,  bacon  e t  confit

d ’o i gnons .  F r i t e s  a s sa i sonnées  e t  sa l ade  ve r te .  /  Loca l  f a rm bee f  pa t t y ,  s p i c y  mayonna i se ,  l e t tuce ,  tomato ,  cheese ,

bacon  and  on ion  confit .  S e r ved  w i th  g reen  sa l ad  and  f r i e s .

B L O N D E  1 0 0 %  Q C  •  L A G E R  N O I R E

B U R G E R   D E   P O R C   B B Q

Porc  b ra i s é ,  s auce  BBQ ,  l a i tue  e t  conf i t  d ’ o i gnons .  F r i t e s  a s sa i sonnées  e t  sa l ade  ve r te .  /  B ra i s ed  po rk ,  BBQ  sauce ,

l e t tuce  and  on ion  conf i t .  S e r ved  w i th  g reen  sa l ad  and  f r i e s .

2 5 $

A M B R É E  À  L ’ É R A B L E  •  S C O T C H  A L E  F U M É E

1 4 $ 2 1 $G R A N D EP E T I T E

P O U T I N E

Pommes  de  t e r re  f r i t e s  a s sa i sonnées ,  f romage  en  g ra in s  f ra i s  e t  sauce  ma i son  à  l a  b i è re  rousse .  /  F r i e s ,  f r e sh  cheese

curds  and  house  Red  a l e  bee r  g ra v y .

R O U S S E  •  L A G E R  M E X I C A I N E

B U R G E R  D E  S A U M O N

Pavé  de  saumon  é rab l e  e t  ch i po t l e ,  mayonna i se  ch i l l i  suc ré ,  l a i tue ,  o i gnon  rouge .  F r i t e s

as sa i sonnées  e t  sa l ade  ve r te .  /  Map le-ch i po t l e  sa lmon ,  sweet  ch i l l i  mayonna i se ,  l e t tuce ,

r ed  on ion .  Se r ved  w i th  g reen  sa l ad  and  f r i e s .

2 5 $

A M B R É E  À  L ’ É R A B L E  •  S E S S I O N  I P A

Po i t r i ne  de  bœuf  fumée ,  mouta rde  de  d i j on  e t  co rn i chons .  Pa in  de  se i g l e .  F r i t e s

as sa i sonnées  e t  sa l ade  de  chou .  /  Smoked  bee f  sandw i ch ,  musta rd  and  p i ck l e s .  S e r ved

w i th  co l e s l aw  and  f r i e s .  

S A N D W I C H   S M O K E D   M E A T 2 5 , 5 0 $

S C O T C H  A L E  F U M É E  •  P I L S N E R

Po i s son  pané  à  l a  b i è re  e t  sauce  ta r ta re .  F r i t e s  a s sa i sonnées  e t  sa l ade  ve r te .  /  Bee r-

bat te red  f r i ed  fi sh  w i th  ta r ta re  sauce .  S e r ved  w i th  g reen  sa l ad  and  f r i e s .

24$1  morceau  

F I S H   &   C H I P S

29$2  morceaux  

B L A N C H E  •  S A I S O N  T H Y M  E T  C I T R O N

OPT IONS F R I T E S  E N  P O U T I N E  + 6 $
F R I T E S  E N  R O N D E L L E S  D ’ O I G N O N S  + 5 $
S A L A D E  V E R T E  E N  S A L A D E  C É S A R  + 4 $



À  L A
BOUTIQUE
ACHETEZ VOS BIÈRES APRÈS AVOIR MANGÉ AU RESTAURANT

ET OBTENEZ UN RABAIS LE JOUR MÊME SUR

PRÉSENTATION DE VOTRE FACTURE.

5%


	À LA
	BOUTIQUE

